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Nasze siedlisko tetni zyciem!

Kwasne Jabtko to nasza kameralna agroturystyka w pieknym ceglanym budynku w starej zabudowie siedliskowej na granicy
Warmii i Mazur. Sercem catego siedliska jest manufaktura wytwarzajaca wytrawny cydr naturalny. Kwasne Jabtko to réwniez
rodzinna certyfikowana ekologicznie farma, w ktdrej opiekujemy sie sadami, uprawiamy warzywa, siejemy zboza, mamy
plantacje malin oraz zagrody wolnowybiegowe dla kur. Prowadzimy na terenie siedliska sklep z naszymi cydrami oraz innymi
produktami z farmy. W sezonie dziata nasza restauracja w sadzie — Niwa - w ktdrej sprobujesz menu zmieniajacego sie

sezonowo, do ktérego dobierzemy Tobie kieliszek naszego cydru.
Co bedziesz u nas robi¢:

Cydr, zbiory i tloczenie sokéw nadaja rytm dziataniom w naszym Siedlisku - mozna podglada¢ nasza prace caty rok.
Mieszkamy na koricu Swiata, z dala od drég. Jeste$my otoczeni sadami, uprawami, takami oraz lasem, wigc mozesz wypoczywa¢ w
hamaku lub wzia¢ koc piknikowy i wybrac takie miejsce, jakie najbardziej Ci odpowiada. Z naszego Siedliska wychodzi réwniez kilka
wspanialych tras rowerowych, biegowych i widokowych. Mozecie tez zosta¢ caly dzien na miejscu i degustowa¢ cydry oraz wina
naszej selekcji. W Domu dla Gosci jest przestronna strefa kanapowa, gdzie mozna czyta¢ (przygotowalismy dla Was wybér ksiazek i

czasopism), stucha¢ muzyki, bawic sie z dzie¢mi (mamy maly kacik z zabawkami) oraz ogladac filmy (rzutnik i kolekcja filméw).

Co mozesz robi¢ w okolicy:

W okolicy jest wiele jezior zaréwno dzikich, jak i tych z zapleczem turystycznym, z atrakcjami dla dorostych (nurkowanie, windsurfing,
zeglowanie, narty wodne), jak i dla dzieci (plaze z fagodnym zejsciem, zjezdzalnie). Nad jezioro dojedziesz rowerem albo samochodem
(najblizsze jest 2 km od nas). Polecamy tez wycieczke nad morze i na Zutawy - na najblizsza plaze jedzie sie ok 1,5 godz. samochodem.
Gdy pogoda nie pozwala na kapiele w plenerze, polecamy Termy w Lidzbarku Warminiskim. Mozesz tez wybrac sie na wycieczke
rowerowa przez malownicze wzgérza polodowcowe, splyna¢ kajakiem po rzece Pastece, pojecha¢ do Pasteka na pole
golfowe. Polecamy tez odwiedzanie zaprzyjaznionych manufaktur w naszej okolicy (sery kozie, owcze, lawenda, chleb)

oraz CampSPA, czyli Spa na tonie natury (sauna, balia, masaze).

Co bedziesz robi¢ zima:

W miesigcach chtodniejszych, gdy zaprzyjaznione CampSPA nie dziata odpalamy nasza saune w odrestaurowanym drewnianym
wozie. Szykujemy specjalne weekendowe menu degustacyjne w listopadzie oraz na Walentynki. Wiosna i jesienig odbywaja sie
u nas warsztaty jogi, kulinarne oraz ekologiczne warsztaty roslinne. Zima mozna umowic sie na degustacje seréw zagrodowych. Gdy
pogoda sprzyja, weicie ze sobg biegéwki! Pogodoodporna propozycja na caly rok to wycieczka do Lidzbarka Warminskiego i

skorzystanie z basenéw w Termach Warminskich. Dla zaprawionych polecimy morsowanie w okolicznych jeziorach!
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Jak sie u nas je:

W naszej Agroturystyce caly rok dziata Kuchnia Restauracyjna. W sezonie od maja do wrzesnia dziata w Siedlisku letnia restauracja Niwa.

Szczegély dotyczace dni dziatania obu Kuchni podajemy w mediach spotecznosciowych.

W naszej kuchni bazujemy na lokalnych, ekologicznych produktach: sprobujecie u nas sery zagrodowe, lokalng jagniecine,
dréb i wotowine oraz ryby z okolicznych jezior. Nasza farma zaopatruje restauracje Kwasnego i Niwy w systemie prosto z pola na
stoh w sezonowe warzywa i owoce z naszego ogrodu, upraw i sadéw oraz przetwory, twardg i sery $niadaniowe wiasnego wyrobu, jajka,
soki oraz napary ziotowe. W naszej przetwomi powstaje tez ocet cydrowy, ktérym wykaficzamy niektdre dania. Pieczemy réwniez wlasne
pieczywo - najczesciej jest to nasz chleb $niadaniowy, chatka i maslane buteczki. Nasza farma jest nie tylko certyfikowana ekologicznie,

ale wszystkie uprawy prowadzimy w sposob regeneratywny.
Sprébujecie tez naszego cydru, ktéry jest niefiltrowany, niesiarkowany, niepasteryzowany i powstaje z ekologicznych jabtek.

Gotujemy jedno menu dla wszystkich. Gosci, kiérzy s na diecie bezglutenowej, wegetarianskiej lub weganskiej, prosimy o

poinformowanie nas o tym podczas rezerwagji.
Co zjesz na sniadanie w Kwasnym:

W pamiec zapadnie Ci zapach $wiezo pieczonego przez nas chleba oraz aromat parzonej kawy z lokalnej palarni.
$niadania s3 dla nas esencja dobrze rozpoczetego dnia, wiec serwujemy na nie zawsze co cieptego, cos zdrowego, co$ konkretnego oraz

co$ stodkiego. Na $niadanie zapraszamy w godzinach 8:30-10:00
Co zjesz na lunch w Kwasnym:

Tym z Was, ktérzy planujg pozostac w Siedlisku caty dzien, przygotujemy prosty lunch. Zazwyczaj jest to zupa lub makaron na bazie warzyw

z naszych upraw. Do lunchu serwujemy ciasto i kawe/ herbate.
Co zjesz na obiadokolacje w Kwasnym:

Obiadokolacja w naszym siedlisku to okazja do powolnego smakowania najciekawszych przepiséw Kwasnego Jabtka. Zawsze zjesz u nas
przystawke, danie gtdwne, ktéremu towarzyszy wybor satat i warzyw na ciepto, deser oraz mozesz liczy¢ na napoje/ napary/ karafke wody
oraz serwis kawowy.

JesteSmy zwigzani z Italia rodzinnie i sentymentalnie, wigc czesto serwujemy dania o korzeniach wioskich, przygotowujemy makarony
wiasnej produkcji. Lubimy grillowa¢, wytwarzamy wtasne cienkie kietbaski jagniece ze $wiezo cigtymi ziotami.

Nie moze zabrakna¢ u nas tez tradycyjnych dan polskich, ktére szykujemy wedtug naszej receptury. Czesto przygotowujemy dania, w
ktérych cydr gra wazna role.

Obiadokolacje zazwyczaj serwujemy miedzy 17 a 19.
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Co zjedzg dzieci w Kwasnym:

Gotujemy dla wszystkich gosci to samo menu. Jesli Wasze dziecko ma alergie, powiedzcie nam o tym podczas rezerwacji. Mozecie
zamowic dla niego menu bez uczulajacych produktéw. Jesli zas obawiacie sig, ze Wasze dziecko nie lubi niespodzianek, zapytajcie nas

co serwujemy danego dnia. Postaramy sie, aby wszyscy odeszli od stotu zadowoleni.
Sezonowa restauracja Niwa:

W sezonie od maja do wrzesnia dziata nasza letnia restauracja Niwa. Niwa jest potozona w naszym mfodym sadzie jabtkowym, na
szczycie wzgdrza, dwie minuty spacerem od serca naszego Siedliska. Roztacza sie z niej piekny widok na okoliczne pola, taki i lasy. W
dni, kiedy dziata Niwa, zaprosimy Was do zamawiania dan wg jej aktualnego menu. W Niwie, tak jak w Kwasnym, gotujemy
sezonowo, opierajac sie o produkty ekologiczne oraz pochodzace od lokalnych producentéw. Godziny otwarcia restauracji pozwalaja
na zamawianie dan zaréwno w porze lunchu, jak i w porze kolacji. W dni kiedy dziata Niwa, Kuchnia Agroturystyki
w Kwasnym Jabtku podaje tylko sniadania.

lle to kosztuje:

Przygotowalismy dla Was cztery pokoje dwuosobowe, jeden pokéj trzyosobowy (Pokéj nr 4) oraz jeden dwupokojowy apartament,
ktéry ma oddzielne wejscie. Apartament jest na tyle przestronny, ze przyjmie duzg rodzine z dzie¢mi. Polecamy go rdwniez gosciom
odwiedzajacym nas ze zwierzetami.

We wszystkich pokojach s fazienki, w ktérych oprocz recznikéw, znajdziecie suszarke do whoséw.

Pokoje s3 dostepne w dniu przyjazdu od godziny 15, a w dniu wyjazdu do godziny 11. Oczywiscie cata pozostata
przestrzen siedliska jest dostepna dla Was przez caly dzien.

Spanie & sSniadanie przy pobycie od 2 dni Menu Kuchni Kwasnego Jabtka
pokdj nr 1 440 2t | za pare Lunch 60 z}/ 0sobe
pokdj nr 2 480 zt | za pare
pokdj nr3 480 zt / za pare Obiadokolacja
pokdj nr 4 500 zt | za pare Dorosli 120z} osobe
pokdj nr5 450 zt | za pare Dzieci 60z} osobe
apartament 590 zt | za pare
osoby dodatkowe w apartamencie i 0zt | dziecko 0-2 lata Cydr, wina naturalne i inne alkohole wg karty
pokoju nr 4 100 zt | dziecko 3-12 lat dostepnej na miejscu

140 zt / osobe 13-100 lat

W dni dziatania sezonowej restauracji Niwa - Kuchnia Kwasnego Jabtka serwuje tylko sniadania.

Sezonowa Restauracja Niwa
dziata od maja do wrzednia

W tzw. dlugie weekendy, w lipcu i sierpniu rezerwacje w agroturystyce przyjmujemy na wiecej
dni.

Jesli chcesz zabrac swoja paczke lub rodzing i wynaja¢ Dom na wytacznosé: pokoje, przestrzen wspélng ze strefa kanapowa,
filmoteka, saune - napisz do mnie na ewa@kwasnejablko.pl
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Jak mozesz zarezerwowac pobyt

Potwierdzeniem rezerwacji jest dla nas wptacenie zadatku na nasze konto w wysokosci 50% ceny oraz wystanie nam mailem
Waszego numeru kontaktowego. O rezerwacji decyduje kolejno$¢ wptat. Pozostata kwote za Wasz pobyt prosimy wptacic przelewem
przed Waszym przyjazdem. W przypadku skrocenia pobytu optaty s bezzwrotne. Dzigkujemy i do zobaczenia!

Kwasne Jabtko Ewa Wiechowska

BNP Paribas

PL37 1600 1462 1898 3861 1000 0001

tytut przelewu: imie i nazwisko osoby dokonujacej rezerwacji, data pobytu

Czy ,,Kwasne“ to miejsce dla mnie

Jestesmy dynamiczng Farma, odwiedzaja nas pary, grupy przyjaciél, jak i goscie z dziecmi. Dom dla Gosci jest zaraz obok Cydrowni,
w ktérej prowadzimy sklep siedliskowy z naszymi produktami. Nasz Dom Rodzinny jest na tym samym podwdrzu, sady i uprawy
zaczynaja sie zaraz obok Waszego i naszego tarasu. Nasza ekipa dziata na farmie od poniedziatku do pigtku, caty rok, takze
mozecie sami zobaczy¢, jak powstaja nasze produkty. Mieszkaja réwniez u nas psy, koty, kury, kaczki i kogut - wszystkie
wolnowybiegowo. Jesli zamierzasz odwiedzi¢ nas ze swoim zwierzakiem, zapytaj nas czy dla niego i dla nas bedzie to bezpieczne.
My sami lubimy by€ wsréd ludzi. Wszyscy w Siedlisku korzystaja ze wspdlnego podwdrza, ale mozna znalez¢ tez u nas taki,
polanke w naszym lesie, gdzie nikogo nie spotkacie. Jesli lubisz dobrze zjes¢, podoba Ci sie to co robimy, nie mozesz zapomnie¢
smaku produktéw, ktore trafiaja na Twéj stét oraz chcesz uczestniczy¢ w naszym siedliskowym $wiecie - to wspaniale! Jesli za$ wolisz

tym razem totalng anonimowos¢, to polecimy Ci inne miejsca w naszej okolicy.

Nle kazdy ztapie u nas peten zasieg, drogi s u nas stabe, a telewizor ostatni raz widzielismy w latach '90. Jestesmy za to
beneficjentami spektakularnej przyrody, odciecia od przemystu, najczystszych jezior w Polsce. Zamiast Kindla wolimy zapach
zadrukowanego papieru - nasza biblioteka i filmoteka jest do Waszej dyspozycji. Dla niektrych moze to by¢ wazna

informacja.

Z checig doradzimy Wam jaki cydr lub wino bedzie pasowato do Waszego nastroju. Marcin, jest sommelierem, wiec i cydr i wino
nie sa u nas przypadkiem. Cydr i Wina s3 naturalne, a wybralismy dla Was tylko te, ktére sami lubimy.



